LA SPIAGGETTA DEI

BALZI ROSSI

LEISURE BY THE SEA

“ Mo Cotagrecs

Attraverso questo menu, ispirato alla ricchezza dei prodotti mediterranei
e adlla bellezza della gastronomia italiana, la cucina di Mauro Colagreco
si esprime con naturalezza, in un dialogo costante con il mare
e le stagioni, e in un profondo rispetto per la natura.

Buona degustazione!

A travers ce menu, inspiré par la richesse des produits méditerranéens
et la beauté de la gastronomie italienne, la cuisine de Mauro Colagreco
s’exprime comme une évidence, dans un dialogue constant avec la mer
et les saisons, et dans un profond respect de la nature.
Joyeuse dégustation !

Through this menu, inspired by the richness of Mediterranean products
and the beauty of italian gastronomy, Mauro Colagreco’s cuisine
expresses itself naturally, in a constant dialogue with the sea
and the seasons, and with a deep respect for nature.

Enjoy your tasting!

Chef di cucina : Alessandro Bini

(@laspiaggettadeibalzirossi  @maurocolagreco



IL PRANZO

IN RIVA AL MARE

Carpaccio di gamberi rossi 34
salsa vierge agli agrumi, perle di tapioca, olio al basilico

Pescato del giorno 30
marinato al limone, mela verde e zenzero, insalata di finocchio
Tartare di Fassona 28
condita al tavolo

Prosciutto di Parma Sant'llario 30
gnocco fritto

Insalata di peperoni confit 28
alici marinate e all'olio evo, crema di stracciatella, pinoli

Mozzarella di bufala 28
carpaccio di pomodoro, albicocca, basilico

La nostra selezione di crudi

Gillardeau n°2 alpezzo ¢

gazpacho di pomodoro leggermente piccante

Camargue n°2 al pezzo

vinaigrette allo scalogno

Gambero rosso di Sanremo al pezzo

chmpo al pezzo




LE INSALATE

La Nigoise 25
Il Tabule mediterraneo 33
crostacei, ciliegini, menta, basilico
La Greca 25
feta, melone, anguria, cetriolo, olive
LE PASTE
Linguine alle vongole veraci 35
crumble profumato alle erbe
Spaghettone Pastificio Mancini all’astice blu 55
pomodoro, profumo di limone
Trofie al pesto 28
patate, fagiolini
Ravioli di erbette 28
burro francese e timo
| SECONDI
Filetto di pescato del giorno 38
alla ligure

100
Il pescato del giorno I
cotto dolcemente al forno, salmoriglio
Frittino di piccoli molluschi della Baia 32
verdure croccanti, maionese al prezzemolo, lime
Polpo grigliato 35
schiacciata di patate dolci alle erbe, olio alla paprika affumicata
Entrecéte di Fassona 38

fagiolini all'agro, scalogno



| CONTORNI

La misticanza di Anna

10
Verdure grigliate o al vapore 13
| DOLCI

Tiramisu 14
scaglie di cioccolato fondente

Baba del nostro amico lacobucci 15
limone candito, crema chantilly

La Pavlova 14
frutta di stagione, meringa, polvere di hibiscus

Insalata di agrumi 14
granita al Campari, menta fresca

Tagliata di frutta fresca di stagione 22
La Luba 10
pallina di gelato alla crema con caffe espresso

| gelati e sorbetti della Spiaggetta 14
Pane e coperto 5

Vi ringraziamo per segnalarci eventuali intolleranze o allergie.

Il pesce destinato per essere consumato crudo e stato sottoposto a trattamento di bonifica preventiva
conforme alle prescrizioni del regolamento (CE) 863/2004 allegato lI° sezione VIIl capitolo 3° lettera D punto 3.
*Alcuni prodotti, se non disponibili sul mercato, potrebbero essere utilizzati surgelati.



