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LES CRUS
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Notre sélection de crus de la mer
Gillardeau n°2
gaspacho de tomate légèrement pimenté

Camargue n°2
vinaigrette à l’échalote

Gambas rouge de Sanremo
Langoustine

Carpaccio de gambas rouges
sauce vierge aux agrumes, perles de tapioca, huile au basilic

Pêche du jour
marinée au citron, pomme verte et gingembre, salade de fenouil

Tartare de Fassona
assaisonné à table

Salade de poivrons confits
anchois marinés à l’huile d’olive extra vierge,
crème de stracciatella, pignons

Taboulé méditerranéen au homard
tomates cerises, menthe et basilic, gaspacho de tomate



LES PLATS  
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100 gr

120

LES PÂTES
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Linguine alle vongole
crumble parfumé aux herbes

Spaghettone Pastificio Mancini au homard bleu
sa sauce, tomate, parfum de citron

Risotto Acquerello
gambas rouges, bottarga, courgettes trompette

Paccheri alla carbonara
guanciale croustillant, copeaux de pecorino

Filet de poisson du jour
à la ligure

Pêche du jour
cuit doucement au four, salmoriglio

Poulpe grillé
ecrasé de patates douces, condiment aux herbes, 
huile au paprika fumé

Entrecôte de Fassona
haricots verts à l’ail, échalote

Côte de Bœuf
pommes de terre nouvelles au romarin, sauce chimichurri

pour 2 personnes
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Nous vous remercions de nous signaler toute intolérance ou allergie.

Le poisson destiné à être consommé cru a été soumis à un traitement de congélation préventif conforme 
aux prescriptions du règlement (CE) n° 853/2004, annexe III, section VIII, chapitre 3, lettre D, point 3.
*Certains produits, s’ils ne sont pas disponibles sur le marché, peuvent être utilisés sous forme surgelée.  

LES ACCOMPAGNEMENTS
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LES DESSERTS

Salade mesclun d’Anna
Légumes grillés ou vapeur

Tiramisù
copeaux de chocolat noir

Babà de notre ami Iacobucci
citron confit, crème chantilly

La Pavlova
fruits de saison, meringue, poudre d’hibiscus

Mousse au chocolat fruits rouges
La Luba
boule de glace à la crème avec espresso

Glaces et sorbets de la Spiaggetta

5Pain et couvert


